
 
 

 
Rinderhaltung auf Gut Kerschlach 

                                                                                                   
                                                                                                  Gutes aus der Fleischmanufaktur                                                                                                        

 
"Selektion Herrmannsdorfer" 

 

 

 
 

Seit dem ersten November 2006 haben die Herrmannsdorfer Landwerkstätten den Hofladen 

und die Metzgerei auf Gut Kerschlach übernommen. 

 

Schlachten, Zerlegen, Wursten – alles unter einem Dach in der Herrmannsdorfer Manufaktur. 

Wie auch in Herrmannsdorf wird hier in Kerschlach wieder alles zusammengeführt, was die 

arbeitsteilige Lebensmittelindustrie auseinander gerissen hat. Unsere Lebens-Mittel haben 

nicht tausende Transportkilometer auf dem Buckel.  

 

Kleine Schlachthäuser wie diese gibt es nur noch ganz wenige. Die geschlachteten Tiere 

stammen überwiegend vom Hof oder aus der unmittelbaren Nachbarschaft.  



Aktueller denn je: Die alte Warmfleisch-Technologie  

Anderswo ausgestorben, bei den Herrmannsdorfer Landwerkstätten und jetzt auch hier in der 

Wurstmanufaktur in Kerschlach wird sie gepflegt: die Warmfleischverarbeitung.  

Hier werden besondere Spezialitäten hergestellt, wie Schinken, Sülzen und Pasteten.  

Probieren, schmecken, riechen - Sie werden den 

Unterschied spüren! Wir heißen Sie ganz herzlich 

Willkommen in unserem neu gestalteten Herrmannsdorfer 

Hofladen auf dem Gut Kerschlach.  

Wir freuen uns, Ihnen im Hofladen Fleisch, Würste und Schinken in einer ganz besonderen 

Qualität anbieten zu können. Brot und Backwaren kommen täglich frisch aus der 

Herrmannsdorfer „Natur-Sauerteig-Bäckerei“. Das Bier, unser süffiges „Schweinsbräu“, wird 

in der Herrmannsdorfer „Naturtrüb-Brauerei“ gebraut. Die Rohmilchkäse aus der 

Herrmannsdorfer Käserei ergänzen wir mit Spezialitäten von kleinen Bio-Käsereien aus der 

Region und ausgesuchten Käsen aus den verschiedensten Provinzen Europas. Um unser 

reichhaltiges Angebot abzurunden, möchten wir Ihnen gerne neben unseren selbst erzeugten 

Produkten eine Auswahl an Lebens-Mitteln von anderen Erzeugern anbieten, möglichst kleine 

Partnerlieferanten mit einer ähnlichen Arbeitsweise und Philosophie.  

Hochwertige Lebens-Mittel verlangen auch einen 

besondern Verkauf!  

Unser Team im Hofladen in Kerschlach wird Sie fachkundig und zuvorkommend beraten. 

Wir freuen uns auf Ihren Einkauf!  

 

Herrmannsdorfer Hofmakt Kerschlach 

Gut Kerschlach, 82396 Pähl  

Auf der B2 von Starnberg nach Weilheim ca. 13 km hinter Starnberg rechts zum Gut 

Kerschlach (ausgeschildert) 

Di - Fr 10 -18, Sa 9 - 14 Uhr, montags geschlossen 

Telefon 08808 / 92 480-11 

  



 
 


